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Abstract 

Background and Objective: Trametes versicolor is important for its medicinal rather than nutritional value. Given the 

various pharmacological activities of this plant, this study aimed to investigate the antioxidant and antimicrobial potential of 

the aqueous extract of T. versicolor. 

Methods: In this descriptive-analytical study, an aqueous extract of T. versicolor was prepared. Antioxidant activity, 

flavonoid content and total phenol were measured by diphenyl picryl hydrazyl (DPPH) and reducing power (RP) methods, 

aluminum chloride (AlCl3), and Folin-Ciocalteu assays. The antibacterial and antifungal activity of the aqueous extract of T. 

versicolor on Staphylococcus aureus, Escherichia coli and Fusarium thapsinum was determined by the disk diffusion 

method. Butylated hydroxytoluene (BHT), ciprofloxacin and amphotericin-B were used as positive controls for antioxidant 

activity and bacterial and fungal strains, respectively. 

Results: Total phenolic content was 27.6±0.38 (mg GAE/g), and total flavonoid content was 4.2±0.04 (mg QE/g). Based on 

DPPH radical scavenging activity, the extract of T. versicolor showed strong scavenging activity (93.8±1.2 %) with IC50 of 

103.9±0.8 μg/mL when compared with the standard BHT (IC50 of 30.0±0.6 μg/mL). In addition, it was observed that 

increasing the concentration of aqueous extract of turkey tail increased the reducing power of iron. The zone of inhibition 

around the extract ranged from 13.0±0.65 mm (in F. thapsinum at 75 mg/ml) to 21±0.73 mm (in S. aureus at 300 mg/ml) 

(P<0.05). 

Conclusion: The aqueous extract of  T. versicolor contains a significant amount of phenolic compounds and also has strong 

antimicrobial and antioxidant properties. 
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 Article ID: Vol24-41 39الي  39ت صفحا

 

 اکسیدانی و ضدمیکروبیارزیابی فعالیت آنتی

 (Trametes versicolor) عصاره آبی قارچ دم بوقلمون
   4یحید تفری، دکتر مج  3یگواه یمصطف دکتر ،  2*رنجبر یدکتر مجتب ،  1یترکمعصومه احمدپور

ست يدانشکده ز ،يکروبيم يست فناوريگروه زار يدانش 2 .رانين آمل، آمل، اينو يهايفناور يدانشگاه تخصص ،يست فناوريزدانشکده  ،يکروبيم يست فناوريارشد ز يکارشناس يدانشجو 1

 گروه ارياستاد 4 .رانين آمل، آمل، اينو يهايفناور ي، دانشگاه تخصصيفناورست يدانشکده ز، يست فناوريار گروه نانوزياستاد 3 .رانين آمل، آمل، اينو يهايفناور ي، دانشگاه تخصصيفناور

 .رانيه، دانشگاه مازندران، بابلسر، اي، دانشکده علوم پايمولکول يسلول يست شناسيز
 

 دهیچک

 ييدارو يهاتيفعال يقارچ داران يآن است. ا ييتر از ارزش غذامهم (Trametes versicolor)قارچ دم بوقلمون  ييارزش دارو نه و هدف:یزم
 انجام شد. قارچ دم بوقلمون يآب عصاره يکروبيو خواص ضدم يدانياکس يت آنتيفعال يابين مطالعه به منظور ارزياست. ا يمتنوع

ل يفن يد يهابه روش اين قارچ يدانياکسيت آنتيفعاله شد. يته قارچ دم بوقلمون يآب عصاره يليتحل - يفيمطالعه توصين در ا :یروش بررس
د. شدن يابيو ارزيوکالتيله سنجش سيوم و فنل کل به وسينيد آلوميله کلريد به وسيزان فلاونوئيم، (RP) ياء کنندگيو قدرت اح (DPPH) ليکريپ

فوزاريوم قارچ  اشرشيا کلي و استافيلوکوکوس اورئوس، يهايباکتر يقارچ دم بوقلمون بر رو يعصاره آب يو ضدقارچ ييايت ضدباکتريفعال
ب به عنوان کنترل يبه ترت Bن يسين و آمفوتريپروفلوکساسي، س(BHT) تولوئن يدروکسيل هين شد. بوتييوژن تعيفيسک ديتاپسينوم به روش د

 .ندبرده شد کاره ب يو قارچ ييايباکتر يهاهي، سويدانياکسيت آنتيمثبت فعال

ه يبرپابودند.  ن بر گرميگرم گوئرستيليم 7/0±00/0 د کليفلاونوئمقدار  بر گرم ود يک اسيگرم گاليليم 6/72±83/0کل فنل  دارمق ها:افتهی
کروگرم بر يم 3/108±3/0 با برابر IC50درصد( با  3/38±7/1) يت مهار خوبيقارچ دم بوقلمون فعال آبي ، عصاره DPPHکال يت مهار راديفعال

 شيافزا با که شد مشاهده نيا بر تر( نشان داد. علاوهيل يليکروگرم بر ميم0/80±6/0 با برابر IC50) استاندارد BHTسه با يتر را در مقايليليم
 متريليم 18±65/0از  يامنطقه مهار اطراف عصاره دامنه .ابدييم شيافزا زين آهن يکاهندگ قدرت زانيم بوقلمون، دم قارچ يآب عصاره غلظت

گرم بر يليم800در غلظت  استافيلوکوکوس اورئوس)در  متريليم 71±28/0تر( تا يل يليگرم بر ميليم 25در غلظت  فوزاريوم تاپسينوم)در 
 .(>05/0P) ندتر( بوديليليم

 ييبالا يدانياکسيو آنت يکروبيت ضدميخاص يداراو  يبات فنليترک ير قابل توجهيمقاد يقارچ دم بوقلمون حاو يعصاره آب :يریگجهینت
 است.

 فوزاريوم تاپسينوم ،اشرشيا کلي  ، استافيلوکوکوس اورئوس،  بوقلمونقارچ دم  :يدیکل يهاواژه
 

 ranjbarf@ausmt.ac.ir يکي، پست الکترون رنجبر يدکتر مجتبسنده مسؤول: ينو *
 11441444نمابر ،  144-11445144لفن ت، يکروبيم يست فناوري، گروه زيست فناورين آمل، دانشکده زينو يهايفناور يآمل، دانشگاه تخصص :ينشان

 4/41/4114 انتشار 44/5/4114 پذيرش 44/5/4114 اصلاح نهايي 42/8/4111 وصول

 

 مقدمه
 شناخته فعال ستيز باتيبالا و ترک ييارزش غذا يها داراقارچ

 ييدارو و يکيولوژيب مختلف يهاتيفعالهستند که مسؤول  ياشده
 و يابتيضدد ،يضدالتهاب ،يدانياکسيآنت ،يهاتيفعال جمله از

 2و1هستند. يضدسرطان
گنوسلولز يل قارچ کي (Trametes versicolor)قارچ دم بوقلمون 

white-rot و کنديم رشد بلوط و کاج درختان يرو معمولاً که است 
قا به يآفر و ايآس مناطق ريسا و ژاپن ن،يچ مانند مختلف يکشورها در

حال،  نيا با 3.رديگيم قرار استفاده مورد يطب سنتعنوان دارو در 

 ن قارچ به سبب طعمياز ا عت است ويدر طب polypore کين قارچ يا
. مصرف کرد غذا عنوان به ماًيمستق توانينم ؛دارد که يچوب خاص

 عصاره 4.رديگيمورد مصرف قرار م شده آن خشک ن، پودريبنابرا
 شامل يديساکار يپل يهاونيفراکس يتعداد يحاو قارچ دم بوقلمون

ß-مريپل ها،گلوکان d-يدهاياس يواحدها با همراه گلوکز 
 که است لوزيز و گالاکتوز فوکوز، مانوز، نوز،يآراب ک،يگلوکورون
 5بر عهده دارند.را  يکيولوژيب تيفعال نيانجام چند

ش يجاد و افزايباعث ا ير روش زندگييشرفت صنعت و به طبع تغيپ
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موجود شده است. منشاء  يهاکيوتيب يها و مقاومت به آنتيماريب
آزاد و  يهاکالين راديها به علت عدم تعادل بيمارياز ب ياريبس
 يبا توجه به عوارض جانباست. ها مهار کننده آن يهاستميس

توجه بشر به سمت  يو صنعت ييايميش يهادانياکسيآنت
از منابع  يکيمعطوف شده است.  يعيبا منشاء طب يهادنياکسيآنت
به عنوان دارو  يان طولانيسال يکه ط استقارچ دم بوقلمون  يعيطب

 7و6.شودياستفاده م
ک يوتيبيک آنتين قارچ را به عنوان يا يکه مطالعه بر رو يعامل

در  يليدروکسيه يهاحضور گروه ؛د مورد توجه قرار دادهيجد
 را غشا به متصل يهاميآنز يهاتيکه فعال استن قارچ يبات ايترک

 ييغشا يهانيپروتئ ن قارچ بايدر ا يبات فنليترک. کنديم مهار
 در اختلال به منجر دهند کهيل ميک مجموعه را تشکي يباکتر
 در سنتز است ممکن نيهمچن .شوديم يباکتر يسلول وارهيد يغشا

 تمام ن،يبنابرا .جاد کندياختلال ا يباکتر سميمتابول و کينوکلئ دياس
 يکروبيضدم تيفعال ولؤمس قيطر چند از يکروبيضدم يدهايپپت نيا

 مهار ،يسلول وارهيد يغشا رفتن نيب از شامل که هستند هاقارچ
 به تواننديم يعيطب يهافنل يپل 9و8است. DNA سنتز و هانيپروتئ

 استرس از يناش مختلف يهايماريب برابر در هادانياکس يآنت عنوان
ت يفعال يابين مطالعه به منظور ارزيا 11و11د.شون استفاده ويداتياکس

قارچ دم بوقلمون  يعصاره آب يکروبيو خواص ضدم يدانياکس يآنت
 .انجام شد

 روش بررسی
دانشگاه  يست فناوريزدانشکده در  يليتحل - يفين مطالعه توصيا

 انجام شد. 1411سال  يط ن آملينو يهايفناور يتخصص
 يهايفناور يته اخلاق دانشگاه تخصصيد کمييتامطالعه مورد 

 قرار گرفت. (IR.AUSMT.REC.1400.12)ن آمل ينو
مرکز  يکنمونه قارچ از  قارچ دم بوقلمون: یه عصاره آبیته

قارچ  گرم از نمونه 11 .شد يداريقارچ خردهنده تخصصي پرورش 
گراد يدرجه سانت 81ل يتر آب استريليليم 411اب شده با يآس

 درجه 81 يرر با دمايتر استيه يقه رويدق 41ب شد و به مدت يترک
ساعت در دستگاه 24قرار گرفت. پس ازآن به مدت  گراديسانت

قه قرار يدور بر دق 91گراد با  سرعت يدرجه سانت 22 يکر در دمايش
ط در حالت سکون يمح يساعت در دما کيبه مدت  سپس .گرفت

قه يبر دق 6111قه با دور يدق 11حاصل به مدت  قرار داده شد. عصاره
د. عصاره يصاف گرد کي فوژ و سپس با کاغذ واتمن شمارهيسانتر

 خچاليقه در يدق 21خته شد و به مدت يش ريد يحاصل در پتر يآب
ر يز درايسپس به دستگاه فر .گراد منتقل شديدرجه سانت -38 يبا دما

عصاره خشک  .ل به پودر شديساعت خشک و تبد 7 يط منتقل و
 يدر دما يبعد يهاشيبه منظور انجام آزما يآورپس از جمع

 21شد. يگراد نگهداريدرجه سانت 4

وکالتو يفنل کل به روش فنل س يمحتو زان فنل کل:ین مییتع
تر از هر نمونه با غلظت يکروليم 311ن آزمون يشد. در ا يريگاندازه

ک مولار ين يتر معرف فوليکروليم 1511تر با يليليگرم بر ميليم کي
ب شد. در يتر( ترکيگرم در ل 75) ميتر کربنات سديکروليم1211و 

درجه  25 يقه در دمايدق 51ب به دست آمده به مدت يادامه ترک
ها توسط دستگاه گراد قرار داده شد. سپس جذب نمونهيسانت

ک يشد. از گال يريگنانومتر اندازه 765 موج اسپکتوفتومتر در طول
کروگرم بر يم 124/1، 175/1، 1/1، 2/1، 3/1 يهاد در غلظتياس
ج بر اساس يد. نتاياستاندارد استفاده گرد يرسم منحن يتر برايليليم
 31.ان شدنديد بر گرم عصاره خشک بيک اسيکروگرم گاليم

کل به روش د يمقدار فلاونوئ د کل:یزان فلاونوئین مییتع
 1511ن روش يشد. در ا يريگوم اندازهينيد آلوميکلر يسنجرنگ

 1511تر با يليليگرم بر ميليم کي تر عصاره با غلظتيکروليم
 41ب شد و به مدت ي( ترکدرصد 21وم )ينيد آلوميتر کلريکروليم

ک قرار گرفت. يتار ييگراد در فضايدرجه سانت 21 يقه در دمايدق
 415 موج طول در اسپکتوفتومتر دستگاه توسط هانمونه جذب سپس

د کل قارچ دم بوقلمون با يشد. مقدار فلاونوئ يريگاندازه نانومتر
ن يکروگرم کوئرستيبراساس م نيتيکوئرساستاندارد  ياستفاده از منحن

 41گزارش شد. بر گرم عصاره خشک
ل یکریپ -1ل یفن يد- 2وDPPH (2آزاد  يهاکالیقدرت مهار راد

ک يرنده الکترون از يدار و پذيکال پايک رادي DPPH ل(:یدرازیه
ن روش بر اساس يا است.ها دانياکس يمولکول اهدا کننده مانند آنت

ر ياب سايها در غدانياکسيله آنتيبه وس  DPPHکال آزاد يراد ياياح
جاد رنگ در يت اين فعاليجه ايکه نت بودهط يآزاد در مح يهاکاليراد
قابل سنجش  يف سنجيط است که شدت آن با دستگاه طيمح

 يهاتر از غلظتيکروليم 1111ش ين آزمايبه منظور انجام ا 51.است
تر( را در يليليبر م کروگرميم141و 111،81،41مختلف عصاره )

( درصد 112/1) DPPHتر محلول يکروليم 3111خته و با يفالکون ر
ک قرار داده شد. سپس يتار ييقه در فضايدق 31مدت مخلوط و به 

 517جذب آن با استفاده از دستگاه اسپکتروفتومتر در طول موج 
 يدروکسيه لاتيبوت از شيآزما نيشد. در ا يريگنانومتر اندازه

 ياندازشد و درصد به دام استفاده مثبت کنترل عنوانتولوئن به
 د.ير محاسبه گردياز فرمول ز DPPHکال يراد

 
 

کال يراد يزان مهارکنندگيمان کننده يب RSAن معادله يدر ا
DPPH، A control زان جذب شاهد و يمA sample زان جذب يم

 است.نمونه 
 یاءکنندگیزان قدرت احیمق یاز طر یدانیاکسیاثر آنت یابیارز

(Reducing power:) يميرآنزيو غ يميها به دو گروه آنزدانياکسيآنت 
 يهادانياکسيون، آنتيداسياکس يهاشوند. در واکنشيم ميتقس

 کال آزاديزان مهار راديم RSA= درصد 
A control – A sample 

 

A control 
 111 
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در  .دارند يگاکننديه الکترون هستند و نقش احدهند يميآنزريغ
 يآنها بستگ ياکنندگياح ييبه توانا يدانياکسيت آنتيجه ظرفينت

ک يله ين آزمون از دست دادن الکترون به وسيدارد. در ا
 ديشود که شدت رنگ توليم يجاد ماده رنگيدان سبب اياکسيآنت

 61شرفت واکنش است.يانگر پيشده ب
 يبررس قارچ دم بوقلمون: یعصاره آب یکروبیت ضدمیفعال یابیارز
سک يه روش دب قارچ دم بوقلمون يآبعصاره  يکروبيمت ضديخاص

ش ابتدا اقدام به کشت شبانه ين آزمايدر ا .وژن انجام گرفتيفيد
نتون براث و يط کشت مولر هيها و قارچ در محيباکتر

ها و قارچ را يباکتر مجدداً روز بعد و ميسابرودکستروز براث نمود
م يدن جذب به غلظت نيد کشت نموده و بعد از رسيط جديدر مح

 يهاتيپل يها و قارچ را بر رويتر از باکتريکروليم 41مک فارلند، 
نتون آگار و يط کشت مولر هيمح يحاو يمتريسانت 8

در ادامه  6م.يکردپخش  (شرکت مرک) آگار سابرودکستروز
تر از يکروليم 21و شد قرار داده  تيپلوي ر هاي استريلديسک
 تر(يليليگرم بر ميليم 311و 151، 75) عصارهمختلف  يهاغلظت

ن و يپروفلوکساسيس يهاکيوتيبياز آنتگرفت. قرار ها روي ديسک
و قارچ به عنوان  ييايه باکتريسو يب بر رويبه ترت Bن يسيآمفوتر

و  ييايباکتر ليي استرهاتيکنترل مثبت استفاده شد. در انتها پل
به  گراديدرجه سانت 28 و 37 در انکوباتور در دماي بيبه ترت يقارچ

هاله عدم رشد در اطراف زان يشدند و م ينگهدارساعت  24 مدت
متر گزارش يليه به صورت مشد يريگهاندازها سکيک از دي هر

 71شد.

شات يج حاصل از آزماينان از نتاياطم يبرا :يل آماریه و تحلیتجز
آنها ار ين و انحراف معيانگي. مش انجام شديتکرار از هر آزماسه 

افزار داده ها با استفاده از نرمجه ثبت شد. يمحاسبه و به عنوان نت
 ياآزمون چند دامنهو ک طرفه يانس يوار آزمون ،SPSS-20 يآمار

کمتر  يداري( در سطح معنمارهايت يهانيانگيسه ميمقا يبرا)دانکن 
 ل شدند.يتحل ه ويتجز 15/1از 

 هایافته
 6/27±38/1فنل کل  يمحتو يقارچ دم بوقلمون دارا يعصاره آب

د يفلاونوئ يمحتود بر گرم عصاره خشک و يک اسيگرم گاليليم
 بود. ن بر گرم عصاره خشکيگرم کوئرستيليم 2/4±14/1کل 

کال آزاد يبه روش جذب راد اکسيدانيفعاليت آنتي يابيدر ارز

DPPH ، رنگ بنفش محلولDPPH يآبعصاره ج در حضور يبه تدر 
افت که نشانگر ير ييبه رنگ زرد کمرنگ تغ قارچ دم بوقلمون

ش يبا افزا بود.قارچ دم بوقلمون  آبي عصاره يدانياکسيت آنتيظرف
 DPPHکال يزان مهار راديم قارچ دم بوقلمون يآبعصاره غلظت 

کروگرم يم 41غلظت ن مهار در يکه کمتر يبه طور .افتيش يافزا
ن يشتريدرصد( و ب 71/7) قارچ دم بوقلمون يآبعصاره تر يليليبر م

قارچ  يآبتر عصاره يليليکروگرم بر ميم 141زان مهار در غلظت يم
ن آزمون ي. در ا(>15/1P) درصد( مشاهده شد 81/93) دم بوقلمون

IC50 8/1±9/113 دهندهدست آمد که نشانبه تريليليکروگرم بر ميم 
نمودار بود )ن غلظت يدر ا DPPH يهاکاليدرصد راد 51مهار 

( برابر با BHTتولوئن ) يدروکسيلات هيبوت IC50 زانيم(. کي
 (.کينمودار ) تر بوديل يليکروگرم بر ميم 6/1±1/31

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

زان قدرت يقارچ دم بوقلمون، مآبي زان غلظت عصاره يش ميبا افزا
 111که در غلظت  يطوربه افت.يش يآهن افزا ياءکنندگياح

 311، در غلظت 13/1±12/1زان جذب برابر يتر ميليليکروگرم بر ميم
، در غلظت 349/1±128/1 زان جذب برابريتر ميليليکروگرم بر ميم

در  ،622/1±131/1زان جذب برابر يتر ميليليکروگرم بر ميم 611
 986/1±135/1زان جذب برابر يتر ميليليکروگرم بر ميم 911غلظت 

زان جذب برابر يتر ميليليکروگرم بر ميم 1211و در غلظت 
 ن شد.ييتع 135/1±343/1

قارچ  يآبعصاره مختلف  يهاقطر هاله عدم رشد غلظت نيانگيم
و  لوکوکوس اورئوسياستاف، يا کلياشرشدر حضور  دم بوقلمون

 لوکوکوسياستافآمده است.  کيجدول در  نوميتاپس ميفوزار
 قارچ دم بوقلمونآبي عصاره را در  هاله عدم رشد حداکثر اورئوس

 Bن ين و آمفوترپسيپروفلوکساسيس يک هايوتيب يقارچ دم بوقلمون و آنت يعصاره آبمختلف  يهاغلظت متر( يلي)برحسب م قطر هاله عدم رشد نيانگي: م 1جدول 

 هاسميکروارگانيم

 ارين و انحراف معيانگيم

 قارچ دم بوقلمون يعصاره آب

گرم بر يليم B 54ن يآمفوترپس نيپروفلوکساسيس

 تريليليم

بر  گرميليم 441

 تريليليم

بر  گرميليم 511

 تريليليم

 نمونه يعدم انجام تست رو جاد هالهيعدم ا de44/1±41 cd48/1±44 b45/1±48 يا کلياشرش

 نمونه يعدم انجام تست رو c44/1±44 b42/1±48 a55/1±44 5/1±54 لوکوکوس اورئوسياستاف

 44±8/1 نمونه يعدم انجام تست رو e44/1±45 de44/1±41 cd44/1±44 نوميتاپس ميفوزار

 شتند.ندا يداريمعنآماري تفاوت  14/1دانکن در سطح  ياآزمون چند دامنه يبر مبنا ،مشابه حرف کي حداقل يدارا يهانيانگيم

 

عصاره  مختلف  يهاله غلظتيوسبه DPPHکال آزاد يراد ي: درصد مهارکنندگ 1نمودار 
 (.>05/0P *) قارچ بوقلمون يآب
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قارچ دم آبي مختلف عصاره  يهان غلظتين بي. همچنبوددارا 
ش يکه با افزا يدار وجود داشت. به طوريمعنآماري بوقلمون تفاوت 

 311غلظت در . دا کرديش پين قطر هاله عدم رشد افزايانگيغلظت، م
را بر  اثرن يشتريب قارچ دم بوقلمونآبي عصاره  تريليليگرم بر ميليم

 21±73/1هاله عدم رشد  نيانگيم با اورئوس لوکوکوسياستاف يرو
قارچ دم آبي عصاره بيشترين مقاومت به ن يهمچن .متر داشتيليم

 ميفوزارمربوط به  ،تريليليگرم بر ميليم 311در غلظت  بوقلمون
 15±65/1بود که کمترين ميانگين منطقه مهار برابر با  نوميتاپس

 قارچ دم بوقلمون آبي متفاوت عصاره يهاغلظت داشت. متر رايليم
به کار  يهاهمه نمونه يبر رو تر(يليليگرم بر ميليم 311 و 151، 75)

 .(>15/1P) داشت يبرده شده اثر مهار

 بحث
زان فنل کل با ين ميب يرابطه مثبتبا توجه به نتايج اين مطالعه، 

قارچ دم آبي عصاره  يکروبيت ضدميو فعال يدانياکسيت آنتيفعال
ت ين فنل کل و فعاليکه ب يطوره ب شت.بوقلمون وجود دا

 .وجود داشت يمثبت ياز هر دو روش همبستگ يدانياکسيآنت
 يخوب يز همبستگين يکروبيت ضدمين فنل کل و فعالين بيهمچن

ت يو فعال ياء کنندگين قدرت احيب يز همبستگيو آنال شتوجود دا
و  يدانياکس يت آنتين فعاليب. ز مثبت بودين يکروبيضد م

وجود  يم و مثبتيفنل کل ارتباط مستق يعصاره با محتو يکروبيضدم
به  يدهنده و مارکر خوبنشان دتوانيفنل کل مزان ين ميدارد. بنابرا

و  يدانياکسيت آنتيفعال يد مناسب برايک کانديعنوان 
مطالعه ما، ج يها در نظر گرفته شود. همراستا با نتاعصاره يکروبيضدم
 ييايميش اتيخصوص و يدانياکس يآنت يهاتيفعال يبررس

 ،G. applanatum يهاقارچ يديساکار يپل يهاعصاره
G. lucidum ،L. edodes  وT. versicolor  توسطKozarski  و

 تين فعاليب يقو يک رابطه خطيکه همکاران نشان داد 
 81وجود دارد. يفنل يمحتو و هاعصاره يدانياکسيآنت

آبي عصاره  غلظت شيافزا نيب يارتباط مثبت کيدر مطالعه حاضر 
وجود  DPPH کال آزاديراد مهار زانيش ميبا افزا قارچ دم بوقلمون

و همکاران با مطالعه بر  Rašeta ق،ين تحقيج ايمشابه با نتا داشت.
نشان  S. subtomentosumو   T. versicolorييدارو يهاقارچ يرو

 DPPHکال آزاد يزان مهار راديزان غلظت عصاره و مين ميبکه دادند 

و همکاران  Contatoعلاوه مطالعه هب 19د.وجود دار يداريرابطه معن
 يخوراک قارچ وميديباز و وميسليم يآب يهاعصاره يبر روکه 

P. pulmonarius  111و  51 يهانشان داد که در غلظتانجام شد؛ 
درصد از  77و درصد  67ها ن عصارهيتر از ايليليگرم بر ميليم

ج يبا نتا يخوب يهمخوانکه  12شده استمهار  DPPHکال آزاد يراد
 مطالعه حاضر داشت.

 قارچ يدانياکس يو خواص آنت ييايميبات شيترک يدر بررس
P. ostreatus  وA. subrufescens  توسطSabino Ferrari  و

 ياء کنندگيزان غلظت، احيش ميهمکاران نشان داده شد که با افزا
 يش همخوانين آزمايا يهاج دادهيبا نتا که 12ابدييمش يز افزايآهن ن

 .ددار
ن مهار بر يشتريش نشان دادکه بين آزمايا يکروبيمطالعات ضد م

داشته و در مرحله  استافيلوکوکوس اورئوسگرم مثبت  يباکتر يرو
 ن مهار را بريقراردارد و کمتر اشرشيا کلي يگرم منف يباکتر يبعد
ش ين آزمايا يهامطابق با داده .داشت فوزاريوم تاپسينومقارچ  يرو

قرار  يمورد بررس يقارچ يهان مطالعه که اثر عصارهيدر چند
 يهايباکتر يل هاله عدم رشد بر روين مهار و تشکيشتريب ؛گرفت

 يدروفوبيت هيل خاصيبه دل بود. اين يافتهل شده يگرم مثبت تشک
گرم  يهايواره باکتريتواند از ديم يراحت که بهاست  يبات فنليترک

 22-24.ها شودين باکتريمانع رشد ا تواندمي و بهتر ردهمثبت عبور ک

 گیرينتیجه
عصاره آبي قارچ دم بوقلمون حاوي  نتايج اين مطالعه نشان داد که

داراي خاصيت ضدميکروبي و نيز مقادير قابل توجهي ترکيبات فنلي 
 اکسيداني بالايي است.و آنتي

 تشکر و قدردانی
اخذ  يبرا يترک خانم معصومه احمدپوران نامه يمقاله حاصل پان يا

)شماره  يکروبيم يوتکنولوژيارشد در رشته ب يدرجه کارشناس
 يفناور يدانشگاه تخصص يست فناوري( از دانشکده ز1619141

ن ينو يهايفناور يدانشگاه تخصص ازله يوسنيبد ن آمل بود.ينو
 به عمل يق تشکر و قدردانين تحقيا يدر اجرا يهمکار ليآمل به دل

در  يچ تضاد منافعيدارند هيسندگان مقاله اعلام مينو .ديآيم
 پژوهش حاصل وجود ندارد.
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